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Tarif de galette de mariage ou vin d’honneur ou coc ktail

+ TARIF au 01/01/2008 =4 UROS TTC par personne/SANS SERVICE /SANS LES BOISSO NS.

6 1/4 de galette aux pommes de terre + 3 1/4 de tar tes aux cerises, abricots et Chouquettes.
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+ TARIF au 01/01/2008 =7 UROS TTCpar personne/ SANS SERVICE /SANS LES BOISSONS.
3 canapés assortis + 2 1/4 de galette aux pommes de terre + 3 fours sucrés assortis.

kkkkkkkkkkkkkkkkhhkkhkkkhkkkhkkkkkkk

+ TARIF au 01/01/2008 =12 UROS TTCpar personne. SERVICE COMPRIS. AVEC BOISSONS.
+ Ce tarif est appliquable dans le parc a Vouillon.

3 canapés assortis + 2 1/4 de galette aux pommes de terre + 3 fours sucrés assortis.

Rosé de Chateaumeillant ou de Reuilly ou Pétillant, Cidre, Coca Cola, Jus d'orange, Eau.
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+ TARIF AU 01/01/2008 12 uros TTC par personne. SERVICE ET BOISSONS NON COMPRISE
4+ COCKTAIL DINATOIRE (environ 12 pieces par personne)
+ LIVRAISON COMPRISE SELON DISTANCE et le nombre de p ersonne.

3 canapés assortis + 2 navettes garnies a la viande + 2 1/4 de galette aux pommes de terre +

1 pain surprise pour 25 personnes + 3 petits fours sucrés assortis.

Tarif de buffet froid pour lendemain de mariage ou le soir d’'une
réception

(Chaisir 2 sortes d’entrées entre les salades composées, les crudités, la char cuterie
ou le poisson)

+ Salade piémontaise (pommes de terre, tomates, ceufs, cornichons et mayo nnaise)

+ Salade Sainte Anne (céleri branche coupé, cubes de jambon et de gruyér e, tomates,

ceufs, échalotes, vinaigrette et creme fraiche)
4+ Salade normande (pomme fruit, betteraves rouges, endives, noix, blanc de volaille)

+ Crudités printaniéres (cceurs de palmiers, cceurs d’'artichauts, pointes d’'a sperges,
1/2 tomate, mais, vinaigrette et sauce creme citron :
+ Terrine de poissons sur lit de salade a la creme de ciboulette.
+ Assortiment de charcuterie
(Terrine de paté, rosette, galantine, rillettes, co rnichons)
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+ Assortiment de viandes froides = (choisir 2 viandes froides)
Rosbif, Jambon a 'os, R6ti de porc, Poulet fermier
kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkx
+ Condiments = Sel, poivre, moutarde, mayonnaise, cornichons, beur re, vinaigrette.
+ Chips. Salade verte avec sa vinaigrette
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+ Plateau de fromages (chévre, brie, Saint Nectaire, bleu)
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+ Assortiment de tartes (choisir 2 sortes de tartes ou la salade de fruits )
Tarte aux pommes, tarte aux poires, tarte aux ceris es, tarte tutti frutti
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+ Salade de fruits de saison ses petits fours secs.

+ Petits pains et pains de campagne

TARIF au 01/01/2008 =11 UROS TTCpar personne.

Service, boissons, vaisselle, nappage et serviettes non fournis et non compris dans le tarif

LIVRAISON COMPRISE (Voir pour la distance de la livraison et le nombre de personnes)




